
Il 23 aprile 2026, presso il Centro Polifunzionale “Padre Benigno Perrone”, si 

è tenuta la presentazione dei Prodotti Agroalimentari Tradizionali (PAT) di 

Salice Salentino, riconosciuti - su iniziativa dell’Amministrazione comunale 

nell’ambito del progetto QBO di Confagricoltura e Camera di Commercio – 

con Decreto del Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità Alimentare e delle 

Foreste (MASAF) del 6 febbraio.
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Il progetto è stato realizzato con la collaborazione di Canapè Prato’s Bistrò e Atemà.

Nel corso della serata sono stati degustati i due PAT “pasta con la ricotta” (anche nella 

variante con la ricotta scanta) e la “puddrhascia”, in abbinamento con i vini Salice Salentino 

DOP dell’Azienda Leone de Castris e con il PAT “caffè in ghiaccio con latte di mandorla”, 

offerto dall’azienda Quarta Caffè.

Inoltre, sono stati offerti prodotti dolciari dalle pasticcerie Bar Lucia di Tonio Barba, Giuri’ss 

di Federico Perrone e Dolci Tradizioni di Francesca Giuri.

Sono intervenuti:

- David Montefrancesco, Salento QBO

- Cosimo Leuzzi, Sindaco del Comune di Salice Salentino

- Pantaleo Piccinno, Presidente Distretto Agroalimentare di Qualità Jonico Salentino (DAJS)

- Luigi Palazzo, Assessore del Comune di Salice Salentino

- Fernando Leone, Consigliere GAL Terra d’Arneo

- Piernicola Leone de Castris, Azienda Vitivinicola Leone de Castris

- Loredana Persano – Biologa Nutrizionista

- Angelo Leone, Associazione Atemà

- Antonio Prato, Canapè Prato’s Bistrò.

10


	Diapositiva 1
	Diapositiva 2
	Diapositiva 3
	Diapositiva 4
	Diapositiva 5
	Diapositiva 6
	Diapositiva 7
	Diapositiva 8
	Diapositiva 9
	Diapositiva 10

